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Titulaire du permis B

Rigoureuse, dynamique,

autonome

Compétences

Polyvalence

Travail en équipe

Anglais : TOEIC 870
Espagnol : Notions
Informatique : Utilisation de
tableurs, grapheurs,
traitement de texte, bases de
données (Access), Adobe
Premiére Pro, Octime,

Infologic

Loisirs

v'Course a pied, randonnée,

cyclisme

1~ FORMATION

ISARA LYON, 2015 - 2018
o Ecole d'ingénieur spécialisée en agriculture, agroalimentaire et

environnement
o Spécialisée en gestion de I'innovation et développement de 'entreprise

Université Lyon 1, 2013 - 2015 :
o DUT Génie biologique

o Spécialisée en Analyses Biologiques et Biochimiques

LEGTA Saint Genis Laval (69), 2012 -2013 :
o Baccalauréat Sciences et techniques de Laboratoire (STL) option

Biotechnologie, Mention Bien et Européenne

|i| EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

Manager Qualité, Le Palais des Saveurs — Janvier 2024 a Mars 2024
Accompagnement des équipes sur les bonnes pratiques d’hygiéne
Mise en place du plan d’actions général et des certifications
Gestion des demandes et réclamations clients
Suivi des fournisseurs

Référente Qualité, Restalliance — Octobre 2019 a Janvier 2024
Construction du nouveau Plan de Maitrise Sanitaire de I'entreprise
Audit des établissements selon un plan pluriannuel
Accompagnement des équipes sur la mise en place, le suivi des plans
d’actions,
Veille opérationnelle sur les rapports externes issus de la DDPP et du
laboratoire partenaire
Formation des équipes cuisinantes via I'organisme de formation interne
Construction des dossiers d’agréments sanitaire
Chef de projet — création d’'un outil d’aide a la décision

Adjointe de direction, EHPAD Les Opalines - Juillet 2018 - Septembre 2019
Management du personnel (Gestion des plannings, contrats,
remplacements, paies)

Gestion commerciale (Accompagnement client, Prospection commerciale)
Remplacement du directeur en son absence

Responsable qualité, Sodexo- Septembre 2015-Juillet 2018
Sensibilisation HACCP
Audits sur les méthodes HACCP
Construction d'un dossier d’agrément sanitaire
Développement d’une offre locale
Création d'une base de données
Management d'une équipe projet

Stage, Sodexo HMP Forest Bank, Manchester (UK) - Janvier 2018
Traduction d’'un module de formation a I'hygiéne alimentaire pour les prisonniers
travaillant en cuisine
Aide a la prise de commandes et au suivi des factures

Stage, CHU de Saint Etienne dans le service Anatomie et Cytologie Pathologiques -
Avril & Juin 2015
Stage, La Drome Laboratoires — Juin 2014



