ALIMENTEC

Conducteur d’équipements

industriels en agroalimentaire

NOVALIM intervient en partenariat avec 'AFPMA (en sous traitance), pour former les demandeurs
d’emploisalaconduitedelignes/machinesagroalimentaires. Modulede57joursalternantthéorieetpratique.

OBJECTIFS GENERAUX

Conduire un équipement industriel

agroalimentaire dans le respect

des regles (production, rendement,
qualité, sanitaire...)

PUBLIC

Demandeurs d’emplois

PREREQUIS

Les stagiaires doivent maitriser
les 4 opérations mathématiques

ainsi que la langue francaise.
Ils doivent étre en capacité
a travailler en équipe et en

TARIFS / EFFECTIFS

Colt horaire négocié dans le
cadre d’appels d’offres

Le stagiaire peut se voir
indemnisé par P6le Emploi

Minimum de stagiaires : 8
Maximum de stagiaires : 12

DATE(S) / DUREE / LIEU

Formations régulieres

57 jours soit 399 heures au
maximum (durée variable)
AFPMA

Technopole Alimentec
Entreprise

COMPETENCES TECHNIQUES
Calculs professionnels

Maintenance préventive niveau 1

Mécanique

Electricité

Pneumatique / Hydraulique
Automatismes

Conduite de lignes

Préparation a I’habilitation électrique BS

COMMUNICATION
Expression / communication
Savoir étre et comportement

Les outils de communication numériques

SECURITE AU TRAVAIL
GESTES ET POSTURES
MODULES AGROALIMENTAIRE

Introduction générale a I'agroalimentaire
Présentation de I'agroalimentaire
Les bonnes pratiques d’hygiéne en agroalimentaire &

I"THACCP

Comprendre I'entreprise agroalimentaire
Hygiene pratique / fabrication et conditionnement de

biscuits (dans le CETA)

Conditionnement : Théorie et pratique

Qualité-Environnement
Etiquetage

OBJECTIFS OPERATIONNELS

- Approvisionner et préparer les
installations, machines et accessoires
- Poursuivre une production,

a la prise de poste, selon les
indications du dossier de
production et/ou des consignes
orales ou écrites

- Régler et mettre en production
selon les indications

- Conduire le systeme de production
en mode normal ou dégradé,

- Mettre en ceuvre la procédure
marche /arrét

- Entretenir et maintenir les
systemes et matériels conduits

- Appliquer les régles d’hygiene,
d’environnement et de sécurité

Toutes nos formations sont réalisables en intra, inter, individuel ou sur-mesure. Nous consulter.

ALIMENTEC

Les formations peuvent étre prises en charge par votre OPCO ou France Travail.

MOYENS PEDAGOGIQUES,
TECHNIQUES

- Diaporama et documentation
transmise au stagiaire

- lllustrations de I'apport
théorique via des exemples
concrets/mises en situation

* Séances de travail
d’application des
connaissances (en cours de
formation)

* Supports écrits d’exercices,
documents «trame»

MODALITES D’EVALUATION

- Al'entrée : QCM d’évaluation

- En cours : Evaluation des
exercices appliqués

- En fin : QCM d’évaluation avec
corrigé, commenté par le formateur,




