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Le PMS : des bonnes pratiques d'hygiéne a 'HACCP
14 & 15 avril 2025

Apprenez a structurer votre Plan
de Maitrise Sanitaire, de
I'hygiene a 'HACCP
réglementation, maitrise des
dangers, tracabilité... Tout pour
garantir la sécurité alimentaire !

Tracabilité

HACCP

Bonnes pratiques

Nos prochaines formations

Vous souhaitez une formation spécifique, adaptée a vos besoins ? N'hésitez pas a
nous solliciter !

18 avril : Les protéines végétales
13 mai : L'étiquetage nutritionnel et les allégations

23 mai : Les arbmes et substances aromatisantes

Programme fidelite PEIGe=Patliikhkarr;useslss 0damRz d'une reduction :-)
newsletterld=3678&amp;url=https://fr.
calameo.com/read/006205447ae9ae

19 juin : Revue de 'HACCP par le jeu


https://www.alimentec.com/agenda/le-pms-plan-de-maitrise-sanitaire-des-bonnes-pratiques-dhygiene-a-lhaccp-nouveau/
https://www.alimentec.com/agenda/les-proteines-vegetales/
https://www.alimentec.com/agenda/letiquetage-nutritionnel-et-les-allegations/
https://www.alimentec.com/agenda/les-aromes-et-substances-aromatisantes/
https://www.alimentec.com/agenda/rappels-de-lhaccp-et-autres-principes-de-qualite-par-le-jeu/
https://www.alimentec.com/agenda/rappels-de-lhaccp-et-autres-principes-de-qualite-par-le-jeu/
https://www.calameo.com/read/0062054475d2b85859251
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Intervention de Caroline DEVELLE,
Responsable R&D et process -
Novalim ALIMENTEC

*Sﬁ VEGEPOLYS VALLEY

+ d'infos

Les régles de calcul du
NUTRISCORE ont évolué
pour répondre aux

NUTRI-SCORE impératifs de santé

publique

NOVALIM peut renforcer vos équipes
en matiére de nutrition, de formulation-
développement produit : nos formations

NOVALIM met également a disposition
divers outils : accompagnement, forfait
conseil, formation, actions collectives

NOVALIM-ALIMENTEC
155 Rue Henri de Boissieu Nota Bene : merci de ne pas répondre a

01000 BOURG EN BRESSE cette adresse mail.
Pour toutes vos communications, préférez :

novalim@alimentec.com

Tel: 04 26 84 27 88
Mail: novalim@alimentec.com
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NOVALIM-ALIMENTEC

Cet email a été envoyé a {{contact. EMAIL}}


https://www.alimentec.com/les-acteurs/novalim/organisation-de-formations-novalim/
https://www.alimentec.com/les-acteurs/novalim/
https://www.alimentec.com/les-acteurs/novalim/
https://www.calameo.com/read/0062054475d2b85859251
https://www.vegepolys-valley.eu/agenda/15523-quelles-solutions-en-formulation-process-pour-viser-le-clean-label-dans-les-produits-alimentaires-vegetaux.html
https://www.facebook.com/Techalimentec/
https://www.facebook.com/Techalimentec/
https://twitter.com/TechAlimentec
https://twitter.com/TechAlimentec
https://www.youtube.com/channel/UCp0FF3GRdgAfEiDSvaWFvfA
https://www.youtube.com/channel/UCp0FF3GRdgAfEiDSvaWFvfA
https://www.linkedin.com/company/technopole-alimentec/
https://www.linkedin.com/company/technopole-alimentec/
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