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Newsletter du 10 avril 2025

Les arômes et substances aromatisantes

23 mai 2025

Maitriser l’usage des arômes,

décrypter la réglementation (y

compris Bio et naturel) et

découvrir les tendances et

techniques d’incorporation

adaptées aux différentes

matrices alimentaires.

Programme & Pré-inscription

Objectifs de la formation

Comprendre la réglementation des arômes alimentaires et son

évolution

Identifier les arômes autorisés en Bio et compatibles Clean Label

Choisir les arômes en fonction de leur application

Étiqueter un produit dans le respect de la réglementation en

vigueur

Nos prochaines formations

Vous souhaitez une formation spécifique, adaptée à vos besoins ? N'hésitez pas à

nous solliciter !

https://www.alimentec.com/agenda/les-aromes-et-substances-aromatisantes/


19 juin : Revue de l’HACCP par le jeu

24 juin : Initiation à la microbiologie pour

l’interprétation des résultats analytiques de contrôle

de l’entreprise

27 juin : Comment texturer vos produits

alimentaires
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<strong>Consulter le catalogue de

formation</strong></span></a>

Programme fidélité : Si vous effectuez plusieurs formations, bénéficiez d'une réduction :-)

La certification qualité a été délivrée au titre de la catégorie d'actions

suivantes : actions de formation

Évènement

Speed tasting chez Boucheries André...

Venez "pitcher", le 5 Juin à Rillieux la Pape, votre entreprise

pour rejoindre les rayons de Boucherie André

Cliquez ici pour plus d'informations et pour vous inscrire 

Retrouvez également toutes nos actualités sur notre LinkedIn



<a href="https://www.mails-

news.com/index.php?

page=mailLink&amp;userId=0&am

p;newsletterId=3678&amp;url=https

://fr.calameo.com/read/006205447a

e9ae50f9cb6?

authid=ZGGzPRqytJWR"><span

style="color:#ffffff;font-family:Arial,



NOVALIM-ALIMENTEC

155 Rue Henri de Boissieu

01000 BOURG EN BRESSE

Nota Bene : merci de ne pas répondre à

cette adresse mail.

https://www.alimentec.com/agenda/rappels-de-lhaccp-et-autres-principes-de-qualite-par-le-jeu/
https://www.alimentec.com/agenda/rappels-de-lhaccp-et-autres-principes-de-qualite-par-le-jeu/
https://www.alimentec.com/agenda/initiation-a-la-microbiologie/
https://www.alimentec.com/agenda/comment-texturer-vos-produits-alimentaires/
https://www.calameo.com/read/0062054475d2b85859251
https://www.alimentec.com/2025/04/08/speed-tasting-chez-boucheries-andre/
https://www.linkedin.com/in/novalim-alimentec-1b9210202/
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<strong>LinkedIn Novalim

Alimentec</strong></span></a>

Tel: 04 26 84 27 88

Mail: novalim@alimentec.com

Pour toutes vos communications, préférez :

novalim@alimentec.com

NOVALIM-ALIMENTEC

Cet email a été envoyé à {{contact.EMAIL}}

Vous l'avez reçu car vous êtes inscrit à notre newsletter.

Se désinscrire
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