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Les céréales alternatives : un
levier d’innovation pour
'lagroalimentaire

Face aux enjeux de durabilité, de souveraineté alimentaire et de végétalisation de I'alimentation, les
céréales alternatives offrent de nouvelles perspectives d’innovation pour les entreprises
agroalimentaires. Moins connues mais riches en atouts, ces céréales présentent des bénéfices agro-
environnementaux, nutritionnels et technologiques.

i/ Une étude clé en main pour comprendre, innover et agir :
Novalim a mené une étude approfondie sur ces filieres émergentes afin de :
Cerner les attentes des consommateurs et des professionnels de la RHF et de la distribution,
[Z\dentifier les opportunités de valorisation a partir de I’état des lieux du marché,
Fournir les outils nécessaires a I'intégration des céréales alternatives dans les projets de
développement.
Mettre en lumiére les initiatives et acteurs régionaux déja engagés en Auvergne-Rhone-Alpes.

Si vous voulez en savoir plus sur nos travaux,

Accéder a notre étude

@ Participez a la formation du 3 mars 2026
® Technopole Alimentec — Bourg-en-Bresse
Participez a notre formation “Les céréales alternatives” et recevez gratuitement I’étude compléte !

Une matinée pour :

< Découvrir les résultats détaillés de I'étude,

¢ ldentifier des pistes de développement produit,
v Echanger avec d’autres acteurs de la filiére.

Je m’inscris a la formation



https://www.alimentec.com/les-metiers/animation-de-la-filiere-veille/animation-de-la-filiere-nutrition-naturalite-co-produits-novalim/les-cereales-alternatives/
https://www.alimentec.com/agenda/les-cereales-alternatives/

¢ Une étude réalisée par Novalim, en partenariat avec le Cluster Bio, et avec le soutien financier du
DINAII — Ministére de I’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire.

Nos prochaines formations

Vous souhaitez une formation spécifique, adaptée a vos besoins ? N'hésitez pas a nous solliciter !

27 novembre : Le diagnostic nutritionnel un outil pour communiquer et innover

8 décembre : Les approches clés pour développer des produits
spécifiquement adaptés aux besoins des seniors autonomes

9 décembre : Les arbmes et substances aromatisantes

15 & 16 décembre : Les additifs dans la formulation de vos produits
alimentaires (conventionnels, clean label et bio)

18 décembre : La réglementation en alimentation infantile

Découvrez la programmation 2026

Consulter le catalogue de formation

Programme fidélité : Si vous effectuez plusieurs formations, bénéficiez d'une réduction :-)

La certification qualité a été délivrée au titre de la catégorie d'actions Qualiopi»
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Les actus partenaires

bvembre - Forum annuel CCI de I'Ain

la géopolitique s'invite dans les relations
erciales a l'export .
DO - Ainterexpo (Bourg-en-Bresse - 01000)

.

fos

ilembre - Business Meetings IAA
ANADA 2025

BUSINESS MEETINGS IAA

intrez a Paris, 5 entreprises nord-américaines en
‘che de fournisseurs. Inscription gratuite sur la
yme

fos


https://www.ain.cci.fr/evenement/quand-la-geopolitique-sinvite-dans-les-relations-commerciales-lexport
https://www.b2match.com/e/business-meetings-iaa-us-canada
https://www.alimentec.com/agenda/le-diagnostic-nutritionnel-un-outil-pour-communiquer-et-innover/
https://www.alimentec.com/agenda/les-approches-cles-pour-developper-des-produits-specifiquement-adaptes-aux-besoins-des-seniors-autonomes/
https://www.alimentec.com/agenda/les-aromes-et-substances-aromatisantes/
https://www.alimentec.com/agenda/les-additifs-dans-la-formulation-de-vos-produits-alimentaires-conventionnels-clean-label-et-bio/
https://www.alimentec.com/agenda/la-reglementation-en-alimentation-infantile/
https://www.alimentec.com/le-technopole/agenda/
https://www.calameo.com/read/0062054475d2b85859251
https://www.calameo.com/read/0062054477133e1aaff18
https://www.calameo.com/read/0062054477133e1aaff18

NOVALIM-ALIMENTEC
155 Rue Henri de Boissieu
01000 BOURG EN BRESSE

Nota Bene : merci de ne pas répondre a cette
adresse mail.

Pour toutes vos communications, préférez :
Tél : 04 26 84 27 88 novalim@alimentec.com

Mail : novalim@alimentec.com

NOVALIM-ALIMENTEC

Cet email a été envoyé a {{contact. EMAIL}}
Vous l'avez regu car vous étes inscrit a notre newsletter.
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